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Tutti i lavorati da forno, salvo imprevisti, sono di nostra produzione. Utilizziamo farine macinate a 
pietra, lievito madre, olio extravergine d’oliva taggiasco e miele di castagno. Nella nostra cucina è 
bandita ogni scorciatoia. Tutti i nostri alimenti sono artigianalmente prodotti e, ove necessario, 
subiscono trattamento termico e successiva conservazione, in ambiente controllato, ad una 
temperatura di -18º C. Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. 

Baita Rio Gorzentebaitariogorzente

LE NOSTRE ALTRE ATTIVITÀ:

Salame, testa in cassetta, pancetta stufata 
(secodo disponibilità) 

TAGLIERI
TAGLIERE DI SALUMI LOCALI € 10.00
Salame, testa in cassetta, pancetta stufata 
(secondo disponibilità) 

TAGLIERE DI FORMAGGI € 10.00
Cacio, formaggetta e mozzarella delle Capanne 
di Marcarolo di Cascina Saliera e Grana

TAGLIERE MISTO €  12.00

TAGLIERE DI TORTE SALATE €  9.00
Torta di riso di Bosio e altre torte preparate con 
vedure di stagione

BATTUTA DI MANZO € 12.00
Con l’antica giardinera Piemontemare

PANINI
PANINO SALSICCIA E VERDURE 
(solo a griglia accesa)

PANINO GIUSTO
Testa in cassetta o salame o pancetta stufata con o
senza formaggioRAVIOLI DI GAVI ALLA MODA DI BOSIO € 12.00

€  50.00

€  23.00

€  15.00

€  13.00

€  7.00

€  6.00

€  6.00

€  6.00

€  6.00

€  6.00

€  6.00

€  6.00

€  2.00

Dalla ricetta della cara nonna Mariein, approvati 
dall’Ordine Obertengo dei Cavalieri del Raviolo e del Gavi. 
Alla bosiese non sono previsti tagli di carne cotta 

GNOCCHI DI PATATE € 12.00
Pizzicati rigorosamente a mano uno per uno

PRIMI

TAJARIN 40 ROSSI D’UOVO € 12.00

€ 12.00

Secondo la tradizione piemontese il loro impasto 
prevede ben 40 tuorli d’uovo per ogni chilo di farina

MALTAGLIATI DI CASTAGNE
Antica tradizione locale

Condimenti: ragù di fassone, pesto... e vino (solo per i ravioli)

SECONDI
TRIPPA ACCOMODATA ALLA GENOVESE € 12.00

TOMINI ALLA PIASTRA € 11.00
Con verdure grigliate e insalata (secondo disponibilità)

VITELLO TONNATO € 13.00

CARPIONE DI COPPA € 11.00
Con le sue verdure

STUFATO ALLA BIRRA € 15.00

LE NOSTRE CARNI

COSTATA FIORENTINA MAZURY
Maturazione minima 30 gg, da 700g a 1200g 

450g
SOTTOFILETTO ALLA PIASTRA 

Tutte le nostre carni sono accompagnate da verdure grigliate, 
salse Baita e insalata (secondo disponibilità)

GRIGLIATA MISTA DI MAIALE
Costina, salsiccia e coppa

MEZZO STINCO DI MAIALE AL FORNO

CHEESEBAITA

SEMIFREDDO PIEMONTEMARE

ANTICO DOLCE PAESANO

PANE E COPERTO

BONET

DOLCI
CROSTATA FATTA IN BAITA

DOLCE VIRGINIA
A base di ricotta delle Capanne di Marcarolo, con biscottini 
fatti in casa

GAVI CAPANNE 
DI MARCAROLOGAVI

prezzo al kg

Ti invitiamo a conoscerci


